Ogloszenie nr 500293413-N-2018 z dnia 07-12-2018 r.

Miejski Osrodek Pomocy Spolecznej w Bielsku Podlaskim: USLUGA W ZAKRESIE
PRZYGOTOWYWANIA I WYDAWANIA POSILKOW (PELEN OBIAD) DLA
SWIADCZENIOBIORCOW MOPS

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe

Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspolfinansowanego ze srodkow Unii Europejskiej
nie

Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamowien Publicznych:
tak
Numer ogloszenia: 652212-N-2018

Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA 1 ADRES:
Miejski Osrodek Pomocy Spolecznej w Bielsku Podlaskim, Krajowy numer identyfikacyjny
5027462600000, ul. Kazimierzowska 18/3, 17-100 Bielsk Podlaski, woj. podlaskie, panstwo
Polska, tel. 857 302 006, e-mail mops_bielsk podlaski@op.pl, faks 857 302 006.
Adres strony internetowej (url): http://www.mopsbielskpodlaski.pl/

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Jednostki organizacyjne administracji samorzadowej

SEKCJA I1: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajgcego:
USLUGA W ZAKRESIE PRZYGOTOWY WANIA I WYDAWANIA POSILKOW (PELEN
OBIAD) DLA SWIADCZENIOBIORCOW MOPS
Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
7ZP26.3.2018
I1.2) Rodzaj zamowienia:
Ustugi
I1.3) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i wydawanie positkow (pelen obiad) dla
$wiadczeniobiorcéw MOPS w lokalu gastronomicznym bedacym w dyspozycji Wykonawcy.
Szacunkowa wielko$¢ zamowienia w skali catego zamowienia wyniesie okoto 41.000 positkow
(peten obiad). Srednia ilo§¢ 0sob uprawnionych do korzystania z obiadéw w skali miesiaca wynosi



90 0s6b. Srednia liczba positkéw (peten obiad) dla jednej osoby w skali miesigca wynosi 21
positkow (peten obiad). Srednia ilo$¢ positkoéw (peten obiad) w skali miesiaca wynosi 1.750
positkdw (peten obiad). Ilo$¢ positkow w poszczegolne dni miesigca moze by¢ rézna. Cze$¢ oséb
nie spozywa positkoéw na miejscu — zabiera je do domu we wiasnych naczyniach lub do ich doméw
dostarcza opiekunka MOPS. Miesi¢czna ilo$¢ positkow (peten obiad) ustalana bedzie na poczatku
kazdego miesigca na podstawie wykazu 0sob uprawnionych do korzystania z tej formy pomocy.
Korekta positkow danego dnia moze nastapi¢ w danym dniu do godziny 12.00. Zamawiajacy
wymaga, aby positki (pelen obiad) byty wydawane przez 5 dni w tygodniu, bez sobdt i niedziel oraz
bez dni §wigtecznych. Czas wydawania positkéw powinien by¢ nie krétszy niz 3 godziny dziennie w
przedziale czasowym 11:00 — 16:00. Wykonawca zobowigzany bedzie §wiadczy¢ przedmiotowa
ushuge zgodnie z przepisami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2018 1. poz. 1541 ze zmianami) i rozporzadzen
wykonawczych wydanych na podstawie tej ustawy. Zamawiajacy wymaga, aby lokal
gastronomiczny, w ktorym beda wydawane positki byt zlokalizowany w obre¢bie ulic: ulica
Pitsudskiego poczawszy od skrzyzowania z ulica Mickiewicza do skrzyzowania z ulicg Zwirki i
Wigury, dalej ulicg Zwirki i Wigury do skrzyZowania z ulicg Mickiewicza, wzdtuz ulicy
Mickiewicza do skrzyzowania z ulicg Pilsudskiego. Lokal powinien znajdowac si¢ w okreslone;j
lokalizacji (tj. w ulicach zawierajacych si¢ w opisanym obszarze). Obszar tak zdefiniowany stanowi
centrum miasta, ktore ze wzglgedu na skomunikowanie z innymi cz¢§ciami miasta umozliwia
dotarcie na positek z kazdego miejsca zamieszkania osob objetych positkami. Lokal
gastronomiczny, w ktorych beda przygotowywane i wydawane positki musi posiada¢ decyzj¢
powiatowego inspektora sanitarnego zatwierdzajaca zaktad do prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej objetej przedmiotem zamowienia. Lokal gastronomiczny, w ktorym beda
wydawane positki musi odpowiada¢ nizej opisanym wymaganiom: 1) musi by¢ dostosowany do
obstugi 0so6b niepelnosprawnych, 2) musi by¢ wyposazony we wszystkie niezbedne do wykonania
zamoOwienia urzadzenia i sprzet, a w szczegdlnosci w niezbedng zastawe stotowa, stoty, krzesta,
miejsce do powieszenia wierzchniej odziezy, toalete, 3) musi posiada¢ zaplecze techniczne,
zapewniajace utrzymanie positkéw w odpowiednio wysokiej temperaturze przez caty czas ich
wydawania, 4) powierzchnia lokalu musi by¢ takiej wielko$ci, aby zapewniata ustawienie takiej
ilosci stotéw 1 krzesel, ktéra umozliwi konsumpcje obiadéw réwnoczesnie co najmniej 20 osobom.
Wykonawca zobowigzany bedzie do wydawania positkow (peten obiad) przygotowanych z
petnowarto$ciowych produktéw z uwzglednieniem $§wiezych warzyw sezonowych. Positki musza
by¢ gorace, przygotowane w dniu ich wydawania. Positki bedg wydawane na talerzach i sztuécach
wielorazowego uzytku. Zestaw obiadowy powinien sktada¢ si¢ z potraw tradycyjnych: zupy z
pieczywem, drugiego dania, w sktad ktérego wchodza: ziemniaki, kasza, makaron, ryz, itp., danie
migsne 1/lub ryba, itp. oraz surowka i/lub warzywa gotowane oraz napoju, z zastrzezeniem iz: raz w
tygodniu musi by¢ ryba lub/i raz danie bezmigsne, w pozostate dni musza by¢ dania z migsem.
Dopuszcza si¢ drugie dania z podrobéw nie cze$ciej niz raz na dwa tygodnie. Positki musza by¢
urozmaicone, te same potrawy nie mogg powtarzac si¢ czesciej niz raz na 10 dni. Wykonawca
powinien zapewni¢ na zyczenie 0osOb uprawnionych réwniez positki dietetyczne (lekkostrawne) lub
bez wieprzowiny — ich ilo$¢ w skali catego zamdwienia jest niewielka i uzalezniona jest od
rzeczywistych potrzeb zglaszanych przez osoby uprawnione, ktorzy ze wzgledow zdrowotnych lub
innych nie mogg je$¢ potraw tradycyjnych. Waga gotowych do konsumpcji potraw nie moze by¢
mniejsza niz: 1) zupa — min. 250 ml 2) pieczywo — min. 100 g 3) napdj — min. 200 ml 4) ziemniaki,
kasza, makaron, ryz — min. 150 g 5) danie migsne, ryba, itp. — min. 150 g 6) suréwka —min. 100 g 7)
warzywa gotowane - min. 100 g 8) danie migsno — warzywne, jarskie (np. pierogi, itp.) — min. 250 g
Gramatura positkdw opisana powyzej obejmuje gramature obowiazujaca w chwili wydania
positkow (waga gotowego positku, w tym jego poszczegolnych sktadnikow). Podstawe wydania
positku stanowi¢ bedzie decyzja administracyjna wydana przez Zamawiajacego okreslajaca okres
objgcia pomocg, wazna z dowodem osobistym. W przypadku odbierania positkéw przez opiekunke



MOPS, podstawg wydania obiadu bedzie decyzja z adnotacja, ze positki odbiera i dostarcza do
domu opiekunka MOPS. Na poczatku kazdego miesigca Zamawiajacy sporzadzi i doreczy
Wykonawcy list¢ 0sob, ktérym zostata przyznana pomoc w postaci positkdw (pelen obiad).
Wykonawca zobowigzany bedzie prowadzi¢ na tej podstawie rejestr osob faktycznie korzystajacych
(spozywajacych positki) w celu rozliczenia wydanych positkow. Rozliczenie za positki nastepowaé
bedzie w okresach miesigcznych. Podstawg zaptaty za wydane positki bedzie faktura wystawiona
przez Wykonawcg, okreslajaca ilosci rzeczywiscie wydanych positkow (peten obiad) wraz z
zalaczonym do niej wykazem oséb i podang ilo$cig spozytych przez nich positkéw (peten obiad).
Wykonawca jest zobowigzany zabezpieczy¢ we wlasnym zakresie osoby zdolne do wykonania
zamdOwienia oraz niezbedne narzedzia, urzadzenia, materialy oraz $rodki transportowe potrzebne do
prawidlowej realizacji ustugi objetej zakresem przedmiotowym niniejszego postgpowania.
Wykonawca ponosi¢ bedzie odpowiedzialno$¢ odszkodowawcza za szkody powstale w wyniku
prowadzonej dzialalno$ci. 2. Wykonawca musi wykaza¢, ze posiada aktualng decyzje¢ wlasciwego
terenowo Organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej zatwierdzajaca lokal gastronomiczny do
prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w zakresie przygotowywania i wydawania dan z
mozliwos$cig konsumpcji na miejscu lub inny réwnowazny dokument potwierdzajacy ww.
uprawnienia. 3. Zamawiajacy zgodnie z art. 29 ust. 3a ustawy Pzp wymaga zatrudnienia przez
Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy o pracge minimum 1 osoby wykonujacej
czynnosci w zakresie realizacji zamowienia, tj. minimum 1 osoby na stanowisku kucharza
posiadajacej wyksztalcenie minimum zawodowe gastronomiczne i do§wiadczenie minimum 1 roku
w zawodzie kucharza, wykonujacej czynnosci zwigzane m.in. z przyrzadzaniem potraw zgodnie z
zasadami racjonalnego zywienia, ich porcjowaniem oraz wydawaniem. Doswiadczenie kucharza
stanowi kryterium oceny ofert. Wymdg wymieniony powyzej nie dotyczy sytuacji, w ktorej
Wykonawca bedzie osobiscie wykonywat czynno$ci zwigzane z realizacjg zamdwienia. W celu
potwierdzenia powyzszego Wykonawca po podpisaniu umowy w terminie 7 dni jest zobowigzany
przedstawi¢ Zamawiajacemu potwierdzenie zawarcia umowy o prace z ww. osobg (Zalacznik Nr 4
do SIWZ). 4. Na etapie realizacji umowy Wykonawca na kazde pisemne zadanie Zamawiajacego w
terminie 5 dni roboczych przedktadat bedzie Zamawiajacemu raport na temat stanu i sposobu
zatrudnienia osob zaangazowanych w wykonywanie czynno$ci wskazanych w SIWZ, t;.
o$wiadczenia zatrudnionych o0sob o zatrudnieniu na umowe o pracg oraz begdzie przedktadat dowody
odprowadzenia sktadek ZUS od umoéw o pracg zatrudnionych osob. Na kazde zadanie
Zamawiajacego, w terminie 5 dni roboczych 1 w formie przez Zamawiajacego okreslonej,
Wykonawca jest zobowigzany przedtozy¢ Zamawiajacemu do wgladu kopie umow o prace, w tym
celu Wykonawca jest zobowigzany do uzyskania od pracownikow zgody na przetwarzanie danych
osobowych zgodnie z obowigzujacymi przepisami o ochronie danych osobowych. 5. W przypadku
nie przedstawienia na zadanie Zamawiajacego w wymaganym terminie danych badz dokumentow, o
ktérych mowa w rozdz. 111 pkt 4 SIWZ Wykonawca ptaci¢ bedzie kazdorazowo kare w wysokosci
300,00 zt. W przypadku nie zatrudnienia przy realizacji wymaganych czynnosci osoby na podstawie
umowy o prac¢ Wykonawca bedzie zobowigzany do zaptacenia kary umownej Zamawiajagcemu w
wysokosci 0,5% catkowitego wynagrodzenia, jezeli zostanie zatrudniona w oparciu o inny stosunek
prawny niz stosunek pracy. 6. Nie wypetnienie zobowigzan dotyczacych zatrudniania kucharza
moze by¢ podstawg do wypowiedzenia przez Zamawiajgcego umowy z przyczyn lezacych po
stronie wykonawcy Wymagane jest zatrudnianie ww. osoby przez caly okres trwania umowy o
udzielenie zamowienia publicznego.

11.4) Informacja o cz¢Sciach zamowienia:

Zamowienie bylo podzielone na cze¢sci:
nie

I1.5) Gléwny Kod CPV: 55300000-3

Dodatkowe kody CPV: 55321000-6, 55322000-3, 55320000-9, 85312000-9



SEKCJA III: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Postepowanie / cze$¢ zostato uniewaznione

tak

Nalezy poda¢ podstawe i1 przyczyne¢ uniewaznienia postgpowania:

Uniewaznienie postgpowania na podstawie art. 93 ust. 1 pkt. 1 ustawy Prawo zamowien publicznych
(tj. Dz. U. 2 2018 1., poz. 1986 ze zmianami) tj. nie ztozono zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu
albo nie wptynat zaden wniosek o dopuszczenie do udziatu w postgpowaniu od wykonawcy
niepodlegajacego wykluczeniu. Uzasadnienie faktyczne W postgpowaniu nie wplyneta zadna oferta w
terminie przewidzianym na sktadanie ofert, tj. do dnia 07 grudnia 2018 r. do godziny 9:45.

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

1V.9.1) Podstawa prawna
Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego udzielenie
zamoOwienia jest zgodne z przepisami.



